
 
 

 
Menü für Weihnachtsfeiern November / Dezember 202 6 

Wir bitten um eine Auswahl pro Gang vorab  
 
 

Baguette von der Konditorei  Böckeler mit Aufstrich  
 

*** 
Renchtäler Feld salat, Himbeer -Balsamico  Dressing, Croûton s 

wahlweise mit Rauch speck vom Glasstetter  
oder Karamellisierter  Ziegenkäse, Birne  (vegetarisch)  

 
2025 Pinot Gris  

 
*** 

Kürbis -Kokos Suppe, Ingwer, Kichererbsen & Luftikus Chips  
 

2023 Pinot Blanc Lösslehm  
 

*** 
Knusprige Entenkeule  vom Geflügelhof Siebert Elsass, Rotkraut, Servietten kn ödel, Maronen, 

Preiselbeeren, Pinot Noir  Jus  
oder  

Rinder Bugblatt geschmort , Rotkohl, Kartoffel püree, Grünkohl, Jus  
 

2018 Feigenwäldchen Spätburgunder Magnumflasche *aus dem Raritätenkeller*  
 

oder  
Kürbis & Walnuss Gnocchi, Röstkürbis, Salbei, Rotwein Apfel, Sell erie Creme, Krokant, Kürbis Velouté  

 
2023 Chardonnay Tonerde  

 
*** 

Pistazien Parfait, Brombeer Gelee, Vanille Kipferl, Schokoladen -Amarula Sauce  
oder  

Jamei Allgäuer Käseauswahl, Früchte Senf, beschwipste Aprikose  
 

2024 Riesling Urgestein feinherb  

 

3-Gang Menü 6 8,00 € (ohne Suppe)  

4-Gang Men ü 80 ,00  € 
 

optional : 

3-Gang Weinbegleitung  je 0,1l 2 1,00 € 

4-Gang Weinbegleitung je 0,1l 2 9,00 € 

 
 

Gerne umrahmen wir Ihre Weihnachtsfeier vorweg mit einem Sektempfang  oder Weinprobe  
in unserer Vinothek oder Holzfasskeller . Details auf Anfrage.  

Alle Preise inkl. geltender Mwst. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal . 
 


