cbanat

WEIN MENU

Bio Entenleberparfait im Tartlette
Portweingelee | Rote Bete
Organic duck liver parfait | Port wine jelly | beetroot

2022er Sauvignon Blanc

Boerewurst | Fenchelslaw | Chakalaka | Korianderjus tccomp
Boeresaussage | fennelslaw | Chakalaka | corianderjus

2020er Weissburgunder Losslehm

Geschmorte Rinderbackchen
Balsamicolinsen | glasierte Orangenkarotten | Spatburgunderjus
Braised beef cheeks | lentis | carrots | pinot noir jus

2018er Sonnenberg Spatburgunder

Schokoladen Brownie cco
Eingelegte Kirschen | hausgemachter Eierlikor | Schokoladenmousse
chocolate brownie, | cherries | Advocaat | chocolate mousse

2021er Scheurebe feinherb

und / oder

Kase Auswahl | Jumi Schweiz
cheese selection | Jumi Swiss

2018er Viognier Beerenauslese

4-Gang Menu 73,00 €
5-Gang Menu 88,00 €

4-Gang Weinbegleitung je 0,11 zu jedem Gang 28,00 €
5-Gang Weinbegleitung je 0,11 zu jedem Gang 36,00 €

Alle unsere Preise in € inkl. Mehrwertsteuer.
Allergene: F-Soja, P-Lupine, E-NUsse, L-Sellerie, C-Eier, G-Milch, O-Schwefeldioxide/Sulfit, A/-Getreide, H-Erdnusse, M-Senfsaat, N-Sesam, D-Fisch,
R-Weichtiere, B-Schalen-/Krustentiere




